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Espafiol

2. Sacar el enchufe
blanco y las lineas

4. Vuelva a poner las lineas
y tape el tapén blanco

Instrucciones:
 §
1. Coloque el acoplador en la 2. C0|OQ_U,€' la punta de
manga pastelera y corte el decoracién de pasteles que
material sobrante. haya elegido.

3. Enderezar el
nivelador de la tarta

No hay acoplador

3. Enrosque la pieza restante
para asegurar la punta.

.




Portugués

4. Substitua as linhas e
conecte o plugue branco.

Instrucgoes:

1. Coloque o acoplador no
saco de confeitar e corte o
excesso de material.

2. Retire o plugue
branco e as linhas.

2. Prenda a ponta de
decoracéao de bolo de sua
escolha.

3. Endireitamento do
nivelador de bolos

Sem acoplador

3. Aparafuse a peca restante
para fixar a ponta.

.



English

2. Pull out the white
plug and the lines.

4., Replace the lines and
plug the white plug.

Instructions:
 §
1. Place the coupler in the 2. Attac_h the_ cake
piping bag and cut off the decorating tip of your
excess material. choice.

3. Straightening the
cake leveller

No coupler

3. Screw on the remaining
piece to secure the tip.

.
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