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MANUAL DE USUARIO

PASTAO02




Maquina para hacer ravioles

Prepare la masa con la maquina para hacer pasta (consulte el manual de
instrucciones de la maquina para hacer pasta). Asegurese de pasar la masa por los
rodillos lisos por ultima vez con el selector en la posicién 5. La masa debe estar
bastante seca pero no sin humedad.

Coloque las tiras de masa sobre un pafio y cértelas longitudinalmente con la rueda
cortapastas. La longitud ideal de la masa es de 50-70 cm.

Retire el accesorio para cortar fettuccine/espaguetis de la maquina.

Introduzca el accesorio para raviolis deslizandolo sobre las guias previstas.

Doble un trozo de masa por la mitad e introduzcalo entre los rodillos para raviolis,
manteniéndolo doblado. Gire el mango aproximadamente 1/4 de vuelta para atrapar
la masa entre los rodillos.

Separe las dos tiras de masa colocandolas entre los rodillos.

Con una cucharilla, introduzca un poco del relleno entre las dos tiras de masa.
Deberia necesitar 3-4 cucharaditas distribuidas uniformemente. (Puede utilizar

cualquier relleno de carne, queso o verduras de su eleccion).

Gire el mango lentamente y afiada el relleno poco a poco para cada segmento de
Ravioli.

Cuando haya pasado toda la tira de raviolis por la herramienta, pdngala a secar sobre
un pafo para que los raviolis puedan separarse facilmente.
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