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Advertencias de seguridad
Su seguridad es importante para nosotros. Lea esta informacion
antes de utilizar la placa de coccion.

Instalacion
Peligro de descarga eléctrica

e Desconecte el aparato de la red eléctrica antes de realizar
cualquier trabajo o mantenimiento en él.
e La conexién a una buena red eléctrica es esencial y obligatoria.



e Las modificaciones en la instalacién eléctrica doméstica solo
deben ser realizadas por un electricista cualificado.

¢ El incumplimiento de esta advertencia puede provocar descargas
eléctricas o la muerte. Instrucciones importantes de seguridad
e Lea atentamente estas instrucciones antes de instalar o utilizar
este aparato.

¢ En ningun momento deben colocarse materiales o productos

combustibles sobre este aparato.

e Ponga esta informacién a disposicién de la persona responsable
de la instalacion del aparato, ya que podria reducir sus costes de

instalacion.

e Para evitar riesgos, este aparato debe instalarse de acuerdo con

estas instrucciones de instalacion. _ N
e Este aparato solo debe ser instalado correctamente y sin conexion

a tierra por una persona debidamente cualificada.

e Este aparato debe conectarse a un circuito que incorpore un
interruptor de aislamiento que proporcione una desconexion total
de la fuente de alimentacién.

e La instalacién incorrecta del aparato puede invalidar cualquier
reclamacion de garantia o responsabilidad.

Funcionamiento y mantenimiento
Peligro de descarga eléctrica

® No cocine sobre una encimera rota o agrietada. Si la superficie de la
placa se rompe o agrieta, desconecte inmediatamente el aparato de la red
eléctrica (interruptor de pared) y pongase en contacto con un técnico
cualificado.

e Desconecte la placa de coccién de la pared antes de proceder a su
limpieza o mantenimiento.

¢ El incumplimiento de esta advertencia puede provocar descargas
eléctricas o la muerte.

Peligro para la salud

e Este aparato cumple las normas de seguridad electromagnética.

e Sin embargo, las personas con marcapasos cardiacos u otros implantes
eléctricos (como bombas de insulina) deben consultar a su médico o al
fabricante del implante antes de utilizar este aparato para asegurarse de
gue sus implantes no se veran afectados por el campo electromagnético.
e El incumplimiento de este consejo puede provocar la muerte.

Peligro de superficie caliente

e Durante el uso, las partes accesibles de este aparato se calentaran lo
suficiente como para causar quemaduras.

¢ No deje que su cuerpo, su ropa o cualquier otro objeto que no sea un
utensilio de cocina adecuado entre en contacto con el cristal de induccién

hasta que la superficie esté fria.



e Atencion: Los objetos metdlicos magnetizables que se lleven en el cuerpo
pueden calentarse cerca de la placa de coccién. Las joyas de oro o plata no
se veran afectadas.

e Mantenga alejados a los nifios.

e Las asas de las cacerolas pueden estar calientes al tacto. Compruebe que
las asas de las cacerolas no sobresalgan de otras zonas de coccién que
estén encendidas. Mantenga las asas fuera del alcance de los nifios.

¢ El incumplimiento de este consejo puede provocar quemaduras y
escaldaduras. Peligro de corte

¢ La hoja afilada de un rascador de encimera queda expuesta cuando la
cubierta de seguridad esta recogida. Utilicelo con extremo cuidado y
guardelo siempre de forma segura y fuera del alcance de los nifios.

¢ La falta de precaucion puede provocar lesiones o cortes.

Instrucciones importantes de seguridad

¢ No deje nunca el aparato desatendido cuando esté en uso. La ebullicién
produce humo y derrames de grasa que pueden generar llama.

e No utilice nunca el aparato como superficie de trabajo o almacenamiento.
¢ No deje nunca objetos o utensilios sobre el aparato.

e No coloque ni deje objetos magnetizables (por ejemplo, tarjetas de
crédito, tarjetas de memoria) ni aparatos electrénicos (por ejemplo,
ordenadores, reproductores MP3) cerca del aparato, ya que podrian verse
afectados por su campo electromagnético.

¢ No utilice nunca el aparato para calentar la habitacidn.

e Después del uso, apague siempre las zonas de coccién y la placa de
coccién como se describe en este manual (es decir, utilizando los controles
tactiles). No confie en la funciéon de deteccion de ollas para apagar las
zonas de coccion cuando retire las ollas.

e No permita que los nifios jueguen con el aparato ni que se sienten, se
pongan de pie o se suban a él.

¢ No guarde objetos de interés para los nifios en los armarios situados
encima del aparato. Los nifios que se suban a la placa de coccién podrian
sufrir lesiones graves.

¢ No deje a los nifios solos o sin vigilancia en la zona donde se utiliza el
aparato.

¢ Los nifios o las personas con una discapacidad que limite su capacidad
para utilizar el aparato deben contar con una persona responsable y
competente que les instruya en su uso. El instructor debe estar convencido
de que pueden utilizar el aparato sin peligro para si mismos o para su
entorno.

¢ No repare ni sustituya ninguna pieza del aparato a menos que se
recomiende especificamente en el manual. Cualquier otra reparacion debe
ser realizada por un técnico cualificado.

¢ No utilice un limpiador de vapor para limpiar la placa de coccidn.



¢ No coloque ni deje caer objetos pesados sobre la placa de coccion.

¢ No se ponga de pie sobre la placa de coccidn.

¢ No utilice sartenes con bordes dentados ni arrastre sartenes por la
superficie de cristal de Induccién, ya que podria rayar el cristal.

¢ No utilice estropajos ni otros productos de limpieza abrasivos para limpiar
la placa de coccién, ya que pueden rayar el cristal de induccion.

¢ Si el cable de alimentacion esta dafiado, sélo debe ser sustituido por un
técnico cualificado.

e Este aparato esta destinado a ser utilizado en aplicaciones domésticas y
similares tales como: -zonas de cocina de personal en tiendas, oficinas y
otros entornos de trabajo; -casas de campo; -por clientes en hoteles,
moteles y otros entornos de tipo residencial ; -entornos de tipo alojamiento
y desayuno.

e Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de 8 afos y por
personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas o con
falta de experiencia y conocimientos, si han recibido supervision o
instrucciones sobre el uso del aparato de forma segura y comprenden los
peligros que conlleva. Los nifios no deben jugar con el aparato. La limpieza
y el mantenimiento no deben ser realizados por nifios sin supervision.

e ADVERTENCIA: Cocinar sin vigilancia en una placa con grasa o aceite
puede ser peligroso y provocar un incendio. No intente NUNCA apagar el
fuego con agua, apague el aparato y cubra la llama, por ejemplo, con una
tapa o una manta ignifuga.

¢ Los objetos metalicos como cuchillos, tenedores, cucharas y tapas no
deben colocarse sobre la superficie de la placa, ya que pueden calentarse.
e Después del uso, apague la placa de coccién mediante su mando y no
confie en el detector de ollas.

e El aparato no esta disefiado para funcionar mediante un temporizador
externo o un sistema de control remoto independiente.

PRECAUCION:EI proceso de coccidn debe ser supervisado.Un proceso de
coccion de corta duracién debe ser supervisado continuamente.
ADVERTENCIA:Para evitar el vuelco del aparato,este debe instalarse
medios estabilizadores. Consulte las instrucciones de instalacion.
ADVERTENCIA: Utilice Unicamente protectores de placa de coccion
disefiados por el fabricante del aparato de cocciéon o indicados por el
fabricante del aparato en las instrucciones de uso como adecuados o
protectores de placa de coccién incorporados en el aparato. El uso de
protectores inadecuados puede provocar accidentes.

Enhorabuena conia compra de su nueva Placa de Induccidn.

Le recomendamos que dedique algun tiempo a leer este Manual de
Instrucciones / Instalacién para comprender perfectamente como instalarla
correctamente y hacerla funcionar.



Para la instalacion, lea la seccién de instalacion.

Lea atentamente todas las instrucciones de seguridad antes de utilizar el
aparato y conserve este Manual de instrucciones / instalacion para
futuras consultas.
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Sobre la cocina de induccion:

La cocina de induccion es una tecnologia de coccidn segura, avanzada,
eficiente y econdmica. Funciona mediante vibraciones electromagnéticas que
generan calor directamente en la sartén, en lugar de indirectamente a través
del calentamiento de la superficie de cristal. El cristal se calienta s6lo porque
la sartén acaba calentandolo.

Olla de hierro

Circuito magnético
Placa ceramica de vidrio
Bobina de induccién
Corrientes inducidas

Antes de utilizar su nueva placa de coccion

e Lea esta guia, prestando especial atencion a la seccién "Advertencias de

seguridad".
e Retire cualquier pelicula protectora que pueda haber aun en su placa de

induccion.

Uso de los controles tactiles

¢ Los controles responden al tacto, por lo que no es necesario aplicar presion.

o Utiliza el pulpejo del dedo, no la punta.

e Qird un pitido cada vez que se registre una pulsacién.

e Asegulrese de que los mandos estén siempre limpios, secos y que no haya
ningun objeto (por ejemplo, un utensilio o un pafio) cubriéndolos. Incluso
una fina pelicula de agua puede dificultar el funcionamiento de los mandos.




Elegir la bateria de cocina adecuada

¢ Utilice Unicamente elementos de cocina con una base adecuada para
la coccion por inducciéon. Busque el simbolo de induccién en el embalaie

o en el fondo de la olla. ] /----—-—---\
e Puede comprobar si su elemento de cocina es adecuada T

realizando una prueba magnética. Acerque un iman a la base de
la olla. Si es atraido, la sartén es apta para induccion. *
e Si no dispone de iman: e ,:
1. Ponga un poco de agua en la olla que desea comprobar.
2. Si Ltno parpadea en la pantalla y el agua se calienta, la olla es adecuada.
« No son adecuados los utensilios de cocina fabricados con los siguientes materiales: acero
inoxidable puro, aluminio o cobre sin base magnética, vidrio, madera, porcelana, ceramica y loza.

No utilice utensilios de cocina con bordes dentados o base curva.

Wr X

Asegurese de que la base de su olla es lisa, se asienta plana contra el cristal y
tiene el mismo tamafio que la zona de coccidn.

Utilice ollas cuyo diametro sea tan grande como el grafico de la zona
seleccionada. Utilizando una olla un poco mas ancha se aprovechara al
maximo la energia. Si utiliza una olla mas pequefia el rendimiento podria ser
menor de lo esperado.

Centre siempre la olla en la zona de coccion.

-
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Levante siempre las sartenes de la placa de induccidn, no las deslice, ya que
podrian rayar el cristal.
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Dimensiones del plato

Las zonas de coccidn se adaptan automaticamente al diametro de la olla hasta
un limite. No obstante, el fondo de la olla debe tener un didmetro minimo
acorde con la zona de coccion correspondiente. Para obtener el mejor
rendimiento de su placa de coccion, coloque la olla en el centro de la zona de
coccion.

El diametro de la base de las placas de induccion
Zona de coccién Minimo (mm)

160mm 120

180mm 140

Uso de la placa de coccidon
Para empezar a cocinar

1. Toque el mando ON/OFF. (D
Tras el encendido, el zumbador emite un pitido y todas
las pantallas muestran " - "o " - - ", lo que indica que la ék\
placa de induccion ha entrado en el estado de espera.

2. Coloque una olla adecuada en la zona de coccién que
desee utilizar.
e Asegurese de que el fondo de la sartén y la superficie
de la zona de coccién estén limpios y secos.

3. Tocando el mando de seleccidn de zona de calefaccion,
y un indicador junto a la tecla parpadeara "0".

Si la pantalla parpadea :" © alternativamente con el ajuste de calor

Esto significa que:

¢ no ha colocado una olla en la zona de coccidn correcta o,

¢ la sartén que esta utilizando no es adecuada para la coccién por induccién o,

e la olla es demasiado pequefia o no esta bien centrada en la zona de coccidn.
No se produce ningun calentamiento a menos que haya una sartén
adecuada en la zona de coccion. La pantalla se apagara automaticamente
después de 2 minutos si no se coloca una olla adecuada.



Ajuste del nivel de potencia de la zona de calefaccion
Para ajustar el nivel de potencia

Después de seleccionar la zona de calefacciéon O, el indicador junto a la zona
parpadeara "0", tocando el botdén "+" o "-" para seleccionar el nivel de
potencia. El nivel de potencia comenzara a partir de "5". El nivel de potencia
varia de 0 a 9.

* Si no selecciona un ajuste de calor en 1 minuto, la placa de induccién se
apagara automaticamente y tendra que empezar de nuevo en el paso 1.
* Puede modificar el ajuste de calor en cualquier momento durante la

coccion.

Consejos:

Para la zona de coccidn 1, si mantiene pulsado "-" después del nivel de
potencia "0", permanecera en el nivel "0". Si mantiene pulsado "+" después
del nivel de potencia P, permanecera en el nivel P.

Para las zonas de coccion 2/3/4, si mantiene pulsado "-" después del nivel de
potencia "0", permanecera en el nivel "0". Si mantiene pulsado "+", se
alternara entre 0 y 9.

Activar la funcion Boost
Sélo la zona de coccidn frontal izquierda dispone de la funcién boost.

1. Para activar esta funcion, seleccione primero la zona de coccion delantera izquierda O
2. Pulse el control de regulacion de potencia "+" después del nivel 9, cuando aparezca

"P", O P significa que la funcién boost esta activada.

* La potencia "Boost" durard unos 5 minutos (maximo) , y luego vuelve al nivel de
potencia 9.

3. Si desea cancelar manualmente la funcién boost en 5 minutos, seleccione la zona
de coccion frontal izquierda, y pulse el control regulador de potencia "-" . Esa zona de

coccién disminuird al nivel 9 o inferior.

Bloqueo de los mandos

e Puede bloquear los mandos para evitar un uso involuntario (por ejemplo,
que los nifios enciendan accidentalmente las zonas de coccion).

e Cuando los mandos estan bloqueados, todos los mandos excepto el mando
ON/OFF estan desactivados.



Para bloquear los mandos
Toca el mando del seguro para niﬁos El indicador del temporizador mostrard " Lo ".
Desbloquear los mandos

1. Aseglrese de que la placa de coccidn esta encendida.
2. Toca y mantén pulsado el mando del seguro para nifios

durante un rato (unos 5 segundos), "Lo" desaparecera.
3. Ya puede empezar a utilizar su placa de coccién.

Cuando la placa esta en el modo de bloqueo, todos los controles estan

& desactivados excepto el ON/OFF, siempre puede apagar la placa de induccién con
el control ON/OFF en caso de emergencia, pero debe desbloquear la placa primero
en la siguiente operacion.

Proteccion contra sobrecalentamiento

Un sensor de temperatura equipado puede controlar la temperatura en el interior de la
placa de induccién. Cuando se detecta una temperatura excesiva, la placa de induccion
deja de funcionar automaticamente.

Deteccion de articulos pequeiios

Cuando se deja sobre la placa una sartén de tamafio inadecuado o no magnética (por
ejemplo, de aluminio), o algun otro objeto pequefio (por ejemplo, un cuchillo, un
tenedor, una llave), la placa pasa automaticamente a modo de espera en 1 minuto. El
ventilador seguira cocinando en la placa de induccién durante 1 minuto mas.

Proteccion de apagado automatico

El apagado automatico es una funcién de proteccion de seguridad para su placa de
coccién. Se apaga automaticamente si alguna vez se olvida de apagar la cocina. Los
tiempos de funcionamiento predeterminados para distintos niveles de potencia se
muestran en la siguiente tabla:

Nivel de potencia 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Temporizador de trabajo predeterminado (hora) | 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Cuando se retira la olla, la placa de induccion puede dejar de calentar
inmediatamente y la placa se apaga automaticamente al cabo de 2 minutos.

Las personas con un marcapasos cardiaco deben consultar con su
meédico antes de utilizar esta unidad.

Cuando haya terminado de cocinar O

1. Toque el mando de seleccién de la zona de
calefaccion que desea apagar.
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2. Para apagar la zona de coccion:

Apague la zona de coccion deslizando hacia
abajo hasta " 0". * Asegurese de que la pantalla
muestra "0".

3. Apague toda la placa de coccidn tocando el mando ON/OFF. (D

4. Cuidado con las superficies calientes
"H" mostrara qué zona de coccidn esta caliente al tacto. Desaparecera
cuando la superficie se haya enfriado a una temperatura segura. También
puede utilizarse como funcién de ahorro de energia si desea calentar mas
sartenes, utilice la placa de coccion que aun esté caliente.

On

Uso del temporizador

Puedes utilizar el temporizador de estas formas diferentes:

1. Ajuste del temporizador para apagar una zona de coccién
2. Ajuste del temporizador para apagar mas de una zona de coccion

El temporizador puede ajustarse hasta 99 minutos.

Ajuste del temporizador para apagar una zona de coccion

Las zonas de coccién configuradas para esta funcion:
1. Toque el control de seleccion de la zona de coccidon para la que desea
ajustar el temporizador.

2. El indicador del temporizador comenzara a parpadear y se mostrara "30"
en la pantalla del temporizador. 0 @
u
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3. Ajuste la hora tocando los mandos de regulacion del temporizador "+" o "-".

Pista:

4. * Sjtoca una vez el mando "-" o "+" del temporizador, éste disminuira o
aumentara en 1 minuto.
* Si mantiene pulsado el control "-" o "- +" del temporizador, disminuira o
aumentara en 10 minutos.
* Si el tiempo ajustado supera los 99 minutos, el temporizador volvera
automaticamente a 00 minutos. Una vez ajustada la hora, comenzara la
cuenta atrds inmediatamente. La pantalla mostrara el tiempo
restante y el indicador del temporizador

A /!
parpadeara durante 5 segundos. @ e 35 s
- ! b

5. Cuando expire el temporizador de coccién, la zona de coccién
correspondiente se apagara automaticamente y mostrara "H".

0=

Las demas zonas de coccidn seguiran funcionando si estan encendidas
previamente.

NOTA: Si desea cambiar la hora una vez ajustado el temporizador, debera
empezar desde el paso 1.

Ajuste del temporizador para apagar mas de una
zona de coccion

1. Si utiliza esta funcién para mas de una zona de calefaccidn, el indicador
del temporizador mostrara el tiempo mas corto.

(por ejemplo, zona 1# tiempo de ajuste de 3 minutos, zona 2# tiempo
de ajuste de 6 minutos, el indicador del temporizador muestra "3").

12



NOTA: El punto rojo parpadeante junto al indicador de nivel de potencia significa que el
indicador del temporizador esta mostrando la hora de la zona de calefaccion.

Si desea comprobar la hora ajustada de otra zona de calefaccion, toque el control de
seleccion de zona de calefaccion. El temporizador indicara la hora ajustada.

o 3“ (ajustado a 3 minutos) ® M
O 5 (ajustado a 6 minutos) U_:,,
L ]

Si desea comprobar el tiempo restante para alguna zona de calefaccién,
toque la zona de calefaccidn correcta, el temporizador indicara su tiempo

ajustado.

A

2. Cuando expire el temporizador de coccidn, la zona de calentamiento
correspondiente se apagara automaticamente y mostrara "H".

O=9

NOTA: Si desea cambiar la hora una vez ajustado el temporizador,
deberd empezar desde el paso 1.

Atencioén
& Tenga en cuenta que una pulsacion prolongada de cualquiera de
las teclas (durante unos 8 segundos) puede apagar toda la placa
de coccién.

Pautas para cocinar (s6lo como referencia)

Tenga cuidado al freir, ya que el aceite y la grasa se calientan muy
& rapidamente, sobre todo si utiliza una potencia elevada. A
temperaturas extremadamente altas, el aceite y la grasa se inflaman
espontaneamente, lo que supone un grave riesgo de incendio.

Consejos de cocina

e Cuando los alimentos empiecen a hervir, reduzca la temperatura.

13



¢ El uso de una tapa reducira el tiempo de coccion y ahorrara energia al retener el calor.

¢ Reduzca al minimo la cantidad de liquido o grasa para reducir los tiempos de coccidn.
e Empiece a cocinar a fuego alto y reduzca el fuego cuando los alimentos estén bien

calientes.

Hervir a fuego lento, cocer el arroz

e La coccion a fuego lento se produce por debajo del punto de ebullicién, a
unos 85 °C, cuando las burbujas apenas suben ocasionalmente a la
superficie del liquido de coccion. Es la clave de las sopas deliciosas y los
guisos tiernos, porque los sabores se desarrollan sin cocer demasiado los
alimentos. Las salsas a base de huevo y las espesadas con harina también
deben cocinarse por debajo del punto de ebullicién.

¢ Algunas tareas, incluida la coccidn de arroz por el método de absorcion,
pueden requerir un ajuste superior al mas bajo para garantizar que los
alimentos se cocinen correctamente en el tiempo recomendado.

Filete a la plancha
Para cocinar jugosos y sabrosos filetes:

1. Dejar la carne a temperatura ambiente unos 20 minutos antes de cocinarla.
2. Calentar una sartén de base gruesa.

3. Unte ambos lados del filete con aceite. Rocie una pequefia cantidad de aceite
en la sartén caliente y, a continuacion, baje la carne a la sartén caliente.

4, Gire el filete una sola vez durante la coccion. El tiempo exacto de coccion

dependera del grosor del filete y de lo hecho que lo quiera. El tiempo puede variar
entre 2 y 8 minutos por cada lado. Presione el bistec para medir su grado de coccién:
cuanto mas firme se sienta, mas hecho estara.

5. Deje reposar el filete en un plato caliente durante unos minutos para que se
relaje y se ablande antes de servirlo.

Para saltear

1. Elige un wok de base plana compatible con induccién o una sartén
grande.

2. Tenga preparados todos los ingredientes y el equipo. La fritura debe ser
répida. Si cocina grandes cantidades, cocine los alimentos en varias tandas mas
pequefias.

3. Precalentar brevemente la sartén y afiadir dos cucharadas de aceite.

4. Cocine primero la carne, apartela y manténgala caliente.

5. Saltear las verduras. Cuando estén calientes pero crujientes, baja la
zona de coccidn, vuelve a poner la carne en la sartén y afiade la salsa.

6. Remueve suavemente los ingredientes para asegurarte de que se
calientan bien.

7. Servir inmediatamente.

14



Ajustes térmicos

Los ajustes que se indican a continuacion son sélo orientativos. El ajuste
exacto dependera de varios factores, incluidos los utensilios de cocina y la
cantidad que cocine. Experimente con la placa de induccién para encontrar
los ajustes que mejor se adapten a usted.

Ajuste térmico Idoneidad

1-2 ¢ calentamiento delicado de pequefias cantidades de alimentos
derretir chocolate y alimentos que se queman rapidamente
coccién suave a fuego lento

calentamiento lento

3-4 ¢ recalentamiento
coccidén rapida a fuego lento

cocciéon del arroz

- e tortitas
7-8 ¢ saltear
e cocinar pasta
9 e salteado
e abrasador

llevar la sopa a ebullicion
agua hirviendo
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Cuidado y limpieza

éQué?

éCoémo?

Importante!

Suciedad cotidiana en el
cristal (huellas
dactilares, marcas,
manchas dejadas por
alimentos o derrames no
gaseosos en el cristal).

1.Desconecte la alimentacion
de la placa de coccidn.
2.Aplique un limpiador para
placas de coccién mientras el
cristal esté todavia caliente
(ipero no caliente!)

3.Aclare y seque con un pafo
limpio o una toalla de papel.
4. Vuelva a encender la placa
de coccidn.

e Cuando se desconecte la alimentacion de
la placa de coccién, no habra indicacion
de "superficie caliente", ipero la zona de
coccion puede seguir caliente! Extreme
las precauciones.

* Los estropajos fuertes, algunos
estropajos de nailon y los productos de
limpieza fuertes/abrasivos pueden rayar
el cristal. Lea siempre la etiqueta para
comprobar si su limpiador o estropajo es
adecuado.

¢ No deje nunca residuos de limpieza
sobre la placa de coccion: el cristal
podria mancharse.

Hervores, fusiones
y derrames de
azlcar caliente en
el vaso

Retirelos inmediatamente con una
rodaja de pescado, una espatula o
una rasqueta de hoja de afeitar
adecuada para placas de cristal de
induccion, pero tenga cuidado con
las superficies calientes de la zona
de coccion:

1.Desconecte la alimentacién de la
placa de coccién en la pared.
2.Sujete la cuchilla o el utensilio en
un angulo de 30° y raspe la
suciedad o el derrame hacia una
zona fria de la placa de coccion.
3.Limpie la suciedad o el derrame
con un pafio de cocina o una toalla
de papel.

4. Siga los pasos 2 a 4 para
"Suciedad diaria en el cristal".

¢ Elimine lo antes posible las manchas
dejadas por alimentos derretidos o
azucarados. Si se dejan enfriar sobre el
cristal, pueden ser dificiles de eliminar o
incluso dafiar permanentemente la
superficie del cristal.

* Peligro de corte: cuando la cubierta de
seguridad esta recogida, la cuchilla del
rascador estd afilada como una cuchilla
de afeitar. Utilicelo con extremo cuidado
y guardelo siempre en un lugar seguro
y fuera del alcance de los nifios.

Salpicaduras en los
controles tactiles

1. Desconecte la alimentacion
de la placa de coccion.

2. Absorba el derrame

3. Limpie la zona del control
tactil con una esponja o pafio
limpio y hiumedo.

4. Seque completamente la
zona con una toalla de papel.
5. Vuelva a encender la placa
de coccién.

® Es posible que la placa de coccidén emita
un pitido y se apague sola, y que los
controles tactiles no funcionen mientras
haya liquido en ellos. Asegurese de secar
la zona de los controles tactiles antes de

volver a encender la placa de coccién.
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Consejos y sugerencias

Problema

| Posibles causas

| Qué hacer

La placa de
induccion no se
puede encender.

No hay energia.

Aseglrese de que la placa de
induccion estd conectada a la red
eléctrica y de que esta encendida.
Compruebe si hay un corte de
electricidad en su casa o en la
zona. Si lo has comprobado todo y
el problema persiste, llama a un
técnico cualificado.

Los controles tactiles
no responden.

Los controles estan bloqueados.

Desbloquee los mandos. Consulte
las instrucciones en la seccion
"Uso de la placa de induccion".

Los controles tactiles
son dificiles de
manejar.

Es posible que haya una ligera
pelicula de agua sobre los
controles o que esté utilizando
la punta del dedo al tocar los
controles.

Asegurate de que la zona de control
tactil esta seca y utiliza la yema del
dedo al tocar los controles.

El cristal se esta
rayando.

Utensilios de cocina con
bordes rugosos.
Utilizacion de estropajos o
productos de limpieza
inadecuados y abrasivos.

Utilice baterias de cocina con bases
planas y lisas. Véase "Eleccion de la
bateria de cocina adecuada".
Véase "Cuidado y limpieza".

Algunas sartenes
hacen crujidos o
chasquidos.

Esto puede deberse a la
construccion de su bateria de cocina
(capas de diferentes metales que
vibran de forma diferente).

Esto es normal en los utensilios
de cocina y no indica ningin
fallo.

La placa de induccién
emite un leve
zumbido cuando se
utiliza a fuego alto.

Esto se debe a la
tecnologia de coccion por
induccién.

Es normal, pero el ruido deberia
atenuarse o desaparecer por
completo al reducir el ajuste de
calor.

Ruido del
ventilador
procedente de la
placa de induccion.

El ventilador de refrigeracion
integrado en la placa de induccion
se ha puesto en marcha para evitar
el sobrecalentamiento de los
componentes electrdnicos. Es
posible que siga funcionando incluso
después de apagar la placa de
induccion.

Esto es normal y no requiere
ninguna accién. No desconecte la
alimentacion de la placa de
induccién de la pared mientras el
ventilador esté en funcionamiento.

Las ollas no se calientan
Y Y aparece en el
display

La placa de induccién no detecta la
sartén porque no es adecuada para
la coccion por induccion.

La placa de induccién no detecta la
sartén porque es demasiado
pequefia para la zona de coccién o
no estd bien centrada en ella.

Utilice una bateria de cocina adecuada
para la coccién por induccion.
Consulte el apartado "Elegir la bateria
de cocina adecuada".

Centre la olla y asegurese de que su
base coincide con el tamanfio de la
zona de coccion.
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La placa de induccién o Fallo técnico.

una zona de coccion se

ha apagado

inesperadamente, suena
un tono y se muestra un

codigo de error

(normalmente alternando
con uno o dos digitos en

la pantalla del

temporizador de coccion).

Anote las letras y nimeros del
error, desconecte la
alimentacién de la placa de
induccion en la pared y
péngase en contacto con un
técnico cualificado.

No intente nunca desmontar el aparato usted mismo.

Visualizacion e inspeccion de fallos

Si se produce una anomalia, la placa de induccién entrarda automaticamente
en estado de proteccion y mostrara los codigos de proteccion
correspondientes:

Problema Posibles causas Qué hay que hacer
El La tensién de entrada es Pongase en contacto con el
demasiado alta (>260V). proveedor. Compruebe si la
tension de red es normal.
E2 La tensién de entrada es Péngase en contacto con el
. . roveedor. Compruebe si la
demasiado baja (<180V) prove P
tension de red es normal.
E3 La placa de COCCién esté a alta P(’)ngase en contacto con el
temperatura proveedor. Por favor, compruebe
si la sartén estd cocida en seco.
ES IGBT a alta temperatura Pongase en contacto con el
proveedor. La entrada y salida
de aire pueden estar bloqueadas,
por favor compruébelo 'y
limpielas. O el ventilador no
funciona.
FA IGBT en cortocircuito o fuera de Poéngase en contacto con el
SErvicio proveedor. Necesita reparacion.
U No han puesto la sartén por favor, coloca la sartén correcta
F3 El sensor termistor esta en Pdngase en contacto con el
cortocircuito, o fuera de trabajo proveedor. Necesita reparacion.
- El sensor termistor esta en circuito Pdngase en contacto con el
abierto o fuera de servicio. proveedor. Necesita reparacion.

Los anteriores

son el juicio y la inspeccidn de averias comunes.
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No desmonte el aparato usted mismo para evitar peligros y dafios en la
placa de induccién.

Especificaciones técnicas

Placa de cocina PK-B46414
Zonas de coccién 4 zonas
Tensién de alimentacion 220-240V 50-60Hz
Potencia eléctrica instalada 6400W
Tamafio del producto LxWxH(mm) 590X520X61
Dimensiones de montaje AxB(mm) 560X490

El peso y las dimensiones son aproximados. Debido a que nos esforzamos
continuamente para mejorar nuestros productos, podemos cambiar las
especificaciones y disefios sin previo aviso.

Instalacion

Seleccion del equipo de instalacion
Recorte la superficie de trabajo segun las medidas indicadas en el dibujo.

A efectos de instalacidn y uso, debera conservarse un espacio minimo de 5 cm
alrededor del orificio.

Asegurese de que el grosor de la superficie de trabajo es de al menos 30 mm.
Por favor, seleccione un material de superficie de trabajo resistente al calor
para evitar una mayor deformacion causada por la radiacion de calor de la
placa de coccion. Como se muestra a continuacion:
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item L(mm) | W(mm) | Himm) | D(mm) | A(mm) | B(mm) | X(mm)

PK-B46414 590 520 61 55 560 490 50

En cualquier caso, asegurese de que la placa de coccidn de induccidn esté bien
ventilada y de que la entrada y la salida de aire no estén obstruidas.
Asegurese de que la placa de induccion funciona correctamente. Como se
indica a continuacidn

& Nota: La distancia de seguridad entre la placa de coccién y el armario
situado encima de la placa debe ser de al menos 760 mm.

A(mm) | B(mm) | C(mm) | D E

760 50 mini | 30 mini | Tomade aire | Salidadeaire 5 mm

Antes de instalar la placa de coccion:

« la superficie de trabajo es cuadrada y nivelada, y ningln elemento estructural
interfiere con las necesidades de espacio

¢ la superficie de trabajo es de un material resistente al calor

e si la placa de coccidn esté instalada encima de un horno, éste lleva incorporado un

ventilador de refrigeracion
e |a instalacién cumplird todos los requisitos de autorizacién y las normas y reglamentos

aplicables

e se incorpore en el cableado permanente un interruptor de aislamiento adecuado que
proporcione la desconexidn total de la red eléctrica, montado y colocado de
conformidad con las normas y reglamentos locales en materia de cableado.
El interruptor de aislamiento debe ser de un tipo aprobado y proporcionar una
separacion de 3 mm entre los contactos en todos los polos (o en todos los conductores
activos [de fase] si las normas locales de cableado permiten esta variacion de los
requisitos).

e el interruptor de aislamiento sera facilmente accesible para el cliente con la placa de
coccion instalada
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¢ en caso de duda sobre la instalacidn, consulte a las autoridades y
ordenanzas locales de construccion

e utilice acabados resistentes al calor y faciles de limpiar (como azulejos de
ceramica) para las superficies de las paredes que rodean la placa de coccion.

Cuando haya instalado la placa de coccion:

e ¢l cable de alimentacion no es accesible a través de puertas de armarios o cajones

e exista un flujo adecuado de aire fresco desde el exterior del armario hasta la base de
la placa de coccion

e si la placa de coccidn se instala encima de un cajon o armario, se instala una barrera
de proteccion térmica debajo de la base de la placa de coccion

« el cliente puede acceder facilmente al interruptor de aislamiento

Antes de colocar los soportes de fijacion
El aparato debe colocarse sobre una superficie estable y lisa (utilice el embalaje).
No aplique fuerza sobre los mandos que sobresalen de la placa de coccidn.

Ajuste de la posicion del soporte
Fije la placa de coccién en la encimera atornillando 4 soportes en la parte
inferior de la placa de coccion (véase la imagen) después de la instalacion.

A B (o D
tornillo | soporte [agujero p/ tornillo] base

Vidrio
B Soporte de retencion
Tornillo
ST3.9*6 9
Caja inferior Mueble de cocina

h.Y
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Precauciones

1. La placa de induccion debe ser instalada por personal o técnicos
cualificados. Tenemos profesionales a su servicio. Por favor, nunca realice la
operacion por su cuenta.

2. La placa no se instalara directamente encima de un lavavajillas,
frigorifico, congelador, lavadora o secadora de ropa, ya que la humedad puede
dafiar la electrénica de la placa

3. La placa de induccién se instalara de forma que se garantice una mejor
radiacion del calor para aumentar su fiabilidad.

4. La pared y la zona de calentamiento inducido por encima de la
superficie de la mesa deberan soportar el calor.

5. Para evitar cualquier dano, la capa sandwich y el adhesivo deberan ser
resistentes al calor.

Conexion de la placa de coccion a la red eléctrica

Esta placa de coccidon sélo debe ser conectada a la red eléctrica por personal

& debidamente cualificado.
Antes de conectar la placa a la red eléctrica, compruebe que:

1. la instalacion eléctrica doméstica es adecuada para la potencia absorbida por la placa
de coccidn.

2. la tensién corresponde al valor indicado en la placa de caracteristicas

3. los tramos de cable de alimentacion soporten la carga indicada en la placa de
caracteristicas. Para conectar la placa de coccion a la red eléctrica, no utilice
adaptadores, reductores o dispositivos de derivacion, ya que pueden provocar un
sobrecalentamiento.

ya que pueden provocar sobrecalentamiento e incendio.

El cable de alimentacién no debe tocar ninguna pieza caliente y debe colocarse de forma
que su temperatura no supere los 75°C en ningun punto.

& Compruebe con un electricista si la instalacion eléctrica doméstica es
adecuada sin modificaciones. Cualquier modificacidon debe ser realizada
Unicamente por un electricista cualificado.

La fuente de alimentacion debe conectarse de acuerdo con la norma
pertinente, o con un disyuntor unipolar.
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ELIMINACION: No
eliminar este producto
como residuo municipal
sin clasificar. Es
necesario recoger estos
residuos por separado
para su tratamiento
especial.

Este aparato esta etiquetado de conformidad con la directiva
europea 2002/96/UE sobre Residuos de Aparatos Eléctricos y
Electrénicos (RAEE). Al asegurarse de que este aparato se desecha
correctamente, ayudara a evitar cualquier posible dafio al medio
ambiente y a la salud humana, que de otro modo podria causarse si
se desechara de forma incorrecta.

El simbolo del producto indica que no puede tratarse como un
residuo doméstico normal. Debe llevarse a un punto de recogida

para el reciclaje de aparatos eléctricos y electrdnicos.

Este aparato requiere una eliminacion de residuos especializada.

Para mas informacion sobre el tratamiento, recuperacién y reciclaje
de este producto, pdngase en contacto con su ayuntamiento, con el
servicio de recogida de residuos domésticos o con la tienda donde lo

compro.

Para obtener informacion mas detallada sobre el tratamiento, la
recuperacion y el reciclado de este producto, pdngase en contacto
con su ayuntamiento, con el servicio de recogida de residuos
domésticos.

Rev.l
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