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3. Si el cable de alimentación está dañado, debe ser sustituido por el fabricante, su servicio técnico o
personal cualificado para evitar riesgos.
4. Los aparatos no están concebidos para funcionar mediante un temporizador externo o un sistema
de control remoto independiente.
5. Este aparato está diseñado para ser utilizado en el hogar y aplicaciones similares, tales como:
- áreas de cocina de personal en tiendas, oficinas y otros entornos de trabajo;
- casas de campo;
- por clientes en hoteles, moteles y otros entornos de tipo residencial;
- entornos de tipo alojamiento y desayuno.
6. Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los niños. NO permita que el aparato sea
utilizado por niños. Es necesaria una estrecha supervisión cuando se utilice cerca de niños.
7. Este aparato es sólo para uso doméstico. NO utilice este aparato para otro uso que no sea el
previsto. NO lo utilice en vehículos o embarcaciones en movimiento. NO lo utilice al aire libre. El mal
uso puede causar lesiones.
8. Cuando utilice este aparato, deje al menos 15,25 cm (6 pulgadas) de espacio por encima y por
todos los lados para que circule el aire.
9. Utilice SIEMPRE almohadillas protectoras o guantes aislantes para horno y utilice las asas y
mangos disponibles.
10. Asegúrese de que la superficie esté nivelada, limpia y seca. NO coloque el aparato en el borde de
la encimera durante el funcionamiento. Asegúrese SIEMPRE de que el aparato, "02", está
correctamente montado antes de su uso
11. Utilice SIEMPRE almohadillas protectoras o manoplas aislantes para horno y utilice las asas y
pomos disponibles.
12. Recomiende el uso de utensilios de mano larga y almohadillas calientes protectoras o manoplas
aislantes para horno.
13. No coloque nada encima del aparato.
14. No utilice el aparato para fines distintos a los descritos en este manual.
15. Mantenga todos los ingredientes en la cesta para evitar que entren en contacto con las
resistencias del aparato. Dado que los ingredientes pueden aumentar de tamaño después del
calentamiento, no llene demasiado la cesta.
16. En las instrucciones de los aparatos que normalmente se limpian después de su uso y que no
están destinados a sumergirse en agua para su limpieza, se indicará que el aparato no debe
sumergirse.
17. Durante el uso, no toque el borde interior de la olla, la carcasa exterior, el asa de la rejilla de
asado, el asa de la rejilla de la parrilla ni la superficie de la tapa superior para evitar quemaduras;

18. PRECAUCIÓN: Superficies calientes

Atención: Antes de utilizarla por primera vez, retire todos los adhesivos 
promocionales y materiales de embalaje, y limpie la olla interior, 
la cubierta superior, etc. de la máquina.

Instrucciones importantes de seguridad 
1. Este aparato no está diseñado para ser utilizado por personas (incluidos niños) con
capacidades físicas, sensoriales o mentales reducidas, o con falta de experiencia y
conocimientos, a menos que hayan recibido supervisión o instrucciones sobre el uso del
aparato por parte de una persona responsable de su seguridad.
2. Los niños deben ser vigilados para evitar que jueguen con el aparato.



Asa de la tapa 
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Panel de control
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19.Durante y después de la cocción, la parrilla y la rejilla están muy calientes y no se
pueden tocar directamente con la mano. Por favor, utilice los guantes de horno para
coger y colocar la rejilla del asado y la rejilla del grill.

20.Durante la fritura con aire caliente, sale vapor caliente por las salidas de aire.
Mantenga las manos y la cara a una distancia segura del vapor y de las salidas de
aire. Tenga cuidado también con el vapor y el aire calientes cuando retire la sartén
de los aparatos.

21.Para desconectar el aparato, gírelo a la posición "off" y desenchúfelo de la toma de
corriente cuando no lo utilice y antes de limpiarlo.

Descripción de piezas 

Potencia: 220-240V 50/60Hz 1660W



Operación  :

1. Botón de disminución: púlselo para disminuir la temperatura.
2. Botón de aumento: pulsar para aumentar la temperatura.
3. Visualización de la temperatura.
4. Indicación de la hora.
5. Botón de aumento: pulsar para aumentar el tiempo.
6. Botón de disminución: pulse para disminuir el tiempo.
7. Botón de inicio: pulse para iniciar la cocción.
8. Botón Cancelar: pulse para cancelar la cocción.



9. Botón Air Grill: púlselo para seleccionar la función Air Grill (baja, media, 
alta, máxima).

10. Air Fry: pulse para seleccionar la función Air Fry.
11. Asar: pulse para seleccionar la función Asar
12. Air Broil: pulse para seleccionar la función Air Broil.
13. Hornear: pulse para seleccionar la función Hornear
14. Patatas fritas: pulse para seleccionar la función Patatas fritas
15. Carne: pulse para seleccionar la función Carne

Función de asado 
Función Por defecto Temperatura Intervalo de tiempo 

ASADO 200℃    00：30    
150-260℃

5℃/step

1min-1h 

≤30min 1min/paso ＞

30min 5min/paso 

1. Pulse el botón "Roast", en la pantalla aparecen la temperatura y la hora 
predeterminadas.
2. Ajuste la temperatura y el tiempo pulsando la flecha arriba y abajo.
3. Pulse el botón "start" para iniciar el precalentamiento, en la pantalla aparece 
"PrE".
4. Cuando termine el precalentamiento, aparecerá "Add" en la pantalla, abra la 
tapa y la unidad dejará de funcionar, aparecerá "OPEn" en la pantalla;
5. Añada la rejilla de asado y los ingredientes, cierre la tapa y el aparato iniciará 
automáticamente la cuenta regresiva.
6. Cuando finalice la cuenta regresiva, "donE" parpadeará en la pantalla.
7. Pulse el botón "Cancelar" para pasar al modo de espera.

Función BAKE 

BAKE 175℃     00：30 
120-200℃

5℃/ step

10min-2h 

≤30min 1min/paso ＞

30min 5min/paso 

1. Pulse el botón "Hornear", en la pantalla aparecen la temperatura y la hora 
predeterminadas.
2. Ajuste la temperatura y el tiempo pulsando la flecha arriba y abajo.
3. Pulse el botón "start" para iniciar el precalentamiento, en la pantalla aparece 
"PrE".
4. Cuando termine el precalentamiento, aparecerá "Add" en la pantalla, abra la 
tapa y la unidad dejará de funcionar, aparecerá "OPEn" en la pantalla;
5. Añada la rejilla de asado y los ingredientes, cierre la tapa y el aparato iniciará 
automáticamente la cuenta regresiva.
6. Cuando finalice la cuenta regresiva, "donE" parpadeará en la pantalla.
7. Pulse el botón "Cancelar" para pasar al modo de espera.

Función Por defecto Temperatura Intervalo de tiempo 



Función freír al aire

Freír al aire 200℃    00：20 
150-230℃5℃/

paso

1-30min 1min/

paso

1. Pulse el botón "Air fry", en la pantalla aparecen la temperatura y la hora
predeterminadas.
2. Ajuste la temperatura y el tiempo pulsando las flechas arriba y abajo.
3. Pulse el botón "start" para iniciar el precalentamiento, "PrE" aparecerá en la
pantalla.
4. Cuando termine el precalentamiento, aparecerá "Add" en la pantalla, abra la
tapa y la unidad dejará de funcionar, aparecerá "OPEn" en la pantalla;
5. Añada la rejilla de asado y los ingredientes, cierre la tapa y el aparato iniciará
automáticamente la cuenta regresiva.
6. Cuando finalice la cuenta aregresiva, "donE" parpadeará en la pantalla.
7. Pulse el botón "Cancelar" para pasar al modo de espera.

Función Air Broil 

Air Broil 00：10 / 

10min-1h 

≤30min 1min/paso ＞

30min 5min/paso
1. Pulse el botón "Air Broil", en la pantalla aparecen la temperatura y la hora
predeterminadas.
2. Ajuste el tiempo pulsando la flecha arriba y abajo.
3. Pulse el botón "start" para iniciar el precalentamiento, "PrE" aparecerá en la pantalla.
4. Cuando termine el precalentamiento, aparecerá "Add" en la pantalla, abra la tapa y la
unidad dejará de funcionar, aparecerá "OPEn" en la pantalla;
5. Añada la rejilla de asado y los ingredientes, cierre la tapa y el aparato iniciará
automáticamente la cuenta regresiva.
6. Cuando finalice la cuenta regresiva, "donE" parpadeará en la pantalla.
7. Pulse el botón "Cancel" para pasar al modo de espera.

Función patatas fritas 

Patatas fritas
200℃ 

00：18 
/ 

1-30min

1min/paso

1. Pulse el botón "Fries", en la pantalla aparecen la temperatura y la hora
predeterminadas.
2. Ajuste el tiempo pulsando la flecha arriba y abajo.
3. Pulse el botón "start" para iniciar el precalentamiento, en la pantalla aparece "PrE".
4. Cuando termine el precalentamiento, aparecerá "Add" en la pantalla, abra la tapa y
la unidad dejará de funcionar, aparecerá "OPEn" en la pantalla;

Función Por defecto Intervalo de tiempo Temperatura 

Función Por defecto Intervalo de tiempo Temperatura 

Función Por defecto Intervalo de tiempo Temperatura 



5. Añada la rejilla de asado y los ingredientes, cierre la tapa y la unidad iniciará la cuenta
atrás automáticamente.
6. Cuando finalice la cuenta atrás del tiempo, "donE" parpadeará en la pantalla.
7. Pulse el botón "Cancelar" para pasar al modo de espera, "OFF" aparecerá en la
pantalla.
8.Nota: Para obtener los mejores resultados, se recomienda agitar los ingredientes
durante la cocción.
9.Cuando abra la tapa, el aparato se detendrá automáticamente y aparecerá "OPEn" en
la pantalla. Utilice los guantes de cocina para sacudir la cesta. Cuando vuelva a colocar la
cesta y cierre la tapa, se reanudará la cocción.

Función carne de bovina

Carne vacuna 230℃   00：12 / 
1-30min 1min/

paso

1. Pulse el botón "Beef", en la pantalla aparecerán la temperatura y la hora
predeterminadas.
2. Añada la rejilla de la parrilla en la olla.
3. Ajuste el tiempo y la temperatura pulsando la flecha arriba y abajo.
4. Pulse el botón "start" para iniciar el precalentamiento, "PrE" aparecerá en la pantalla.
5. Cuando termine el precalentamiento, aparecerá "Add" en la pantalla, abra la tapa y la
unidad dejará de funcionar, aparecerá "OPEn" en la pantalla;
6. Añada los ingredientes en la parrilla, cierre la tapa y el aparato empezará a cocinar
automáticamente.
7. Cuando finalice la cuenta regresiva del tiempo, "donE" parpadeará en la pantalla.
8. Pulse el botón "Cancelar" para pasar al modo de espera.

Función de parrilla de aire

Parrilla de aire 
(baja)

200℃ 

00：15 
/ 

1-30min

1min/paso

Parrilla de aire 
(bajo-medio) 

230℃ 

00：15 
/ 

Parrilla de aire 
(medio) 

260℃ 

00：15 
/ 

Parrilla de aire 
(alta) 

265℃ 

00：10 
/ 

1. Pulse el botón "Air grill" para seleccionar el modo de grill deseado. El tiempo y la
temperatura predeterminados aparecen en la pantalla.

2. Añada la rejilla del grill en la olla
3. Ajuste el tiempo pulsando las flechas arriba y abajo. 4. Pulse el botón "start" para

iniciar el precalentamiento, en la pantalla aparecerá "PrE".

Función Por defecto Intervalo de tiempo Temperatura 

Función Por defecto Intervalo de tiempo Temperatura 



4. Cuando termine el precalentamiento, aparecerá "Add" en la pantalla, abra la
tapa y la unidad dejará de funcionar, aparecerá "OPEn" en la pantalla;
5. Añada el ingrediente en la rejilla de la parrilla, cierre la tapa y la unidad
comenzará a cocinar automáticamente.
6. Cuando finalice la cuenta atrás del tiempo, "donE" parpadeará en la pantalla.
7. Pulse el botón "Cancelar" para pasar al modo de espera, "OFF" aparecerá en la
pantalla.
Nota: Durante la cocción, puede abrir la tapa para comprobar los alimentos o
darles la vuelta; el aparato se detendrá automáticamente al abrir la tapa y
reanudará la cocción al cerrarla.

LIMPIEZA 

El aparato debe limpiarse a fondo después de cada uso. Deje siempre que el 
aparato se enfríe antes de limpiarlo. 
Desenchufe el aparato de la toma de corriente antes de limpiarlo.

1. Desconecte el enchufe principal de la toma de corriente y deje que el aparato se
enfríe durante al menos 30 minutos.

2. Retire los accesorios para dejar que la freidora de aire se enfríe antes de limpiarla.
3. Limpie el aparato después de cada uso.
4. No limpie los accesorios ni el interior del aparato con utensilios de cocina metálicos o

materiales de limpieza abrasivos, ya que podrían dañar el revestimiento.
5. Limpie el exterior del aparato con un paño húmedo.
6. Limpie los accesorios con agua caliente, un poco de detergente líquido y una esponja

no abrasiva.
7. Puede eliminar los restos de comida con líquido desengrasante.
8. Las piezas limpiadas deben secarse con un paño antes de enchufarlas.

RESOLUCIÓN DE PROBLEMAS 
 "Añadir" aparece en la pantalla del panel de control.
El aparato ha completado su precalentamiento y es el momento de añadir los
ingredientes.
 En la pantalla aparece E2 o E3
La unidad no funciona correctamente. Póngase en contacto con el servicio posventa.
 ¿Cómo pongo en pausa la unidad para poder comprobar mi comida?
Cuando se abre la campana durante una función de cocción, la unidad se detendrá
automáticamente. La pantalla mostrará "Open".
 ¿Es seguro poner la olla en mi mostrador?
La olla se calentará durante la cocción. Tenga cuidado al manipularla y colóquela sólo
sobre superficies aptas para el calor.

Mi comida no se cocinó al crujirla al aire. 
Para un dorado uniforme, asegúrese de que los ingredientes están colocados en una 
capa uniforme en la parte inferior de la rejilla del asador, sin solaparse. Agite los 
ingredientes sueltos durante la cocción para que queden crujientes. 
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