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RISTRETTO

Café molido 7gr
Molienda 18

Tiempo de extraccion 30"
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ESPRESSO <‘ o p—
Café molido 13,5gr \
Molienda 18

Tiempo de extraccion 30"
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CAFE AMERICANO

Café molido 13,5gr

Tiempo de extraccion 30"

Agua caliente adicional 30ml [v - -~
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ESPRESSO MACCHIATO < i
Café molido 13,5gr |
Molienda 18

Tiempo de extraccion 30" @ w

Agregar 30mL de Leche y una cucharada de leche eSpurﬁéfdfafW"ﬁ
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CAPUCCINO

Café molido 13,5gr

Molienda 18

Tiempo de extraccion 30"
Espolvorear cacao amargo sobre el espresso

Agregar 150mL de Leche vaporizada
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FLAT WHITE

Café molido 13,5gr
Molienda 18
Tiempo de extraccion 30"

Agregar 150mL de Leche vaporizada
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ICED LATTE

Café molido: 13,5gr
Molienda 18

Tiempo de extraccion: 30"
Agregar Hielos

Agregar 100mL de Leche Fria







